
 
 

 
 
 

March 4*2*GO 
Combo 

 
2006 Oyster Bay Sauvignon Blanc, New Zealand – Regularly $11.99 
Many top wine reviewers agree that Marlborough is one of the finest places to grow grapes. Oyster Bay wines 
celebrate that fact with their elegance and assertive fruit flavors.  Sauvignon Blancs from Marborough are famous 
for their tropical and gooseberry fruit flavors and bright acidity, but balance is the key to their success.  This 
wonderful Sauvignon Blanc has concentrated tropical fruit with zesty acidity that is elegant and refreshing.  Our 
local oysters are a PERFECT match for this wine! 

 
2004 Buehler Vineyards,  Russian River Chardonnay, Napa Valley – Regularly $14.99 
Buehler Vineyards is a small, family‐owned winery located in the mountains east of St. Helena in Napa Valley near 
the base of Howell Mountain.  The family has been farming this beautiful estate for thirty‐six years producing 
Cabernet Sauvignon, Old Vine Zinfandel and Chardonnay.  Since 1993 they have produced their Chardonnay from 
the River Vineyard, located in the heart of Sonoma's Russian River Valley producing a wine with floral, mineral, 
lime scents and good underlying acidity.   
Four Stars ‐ Restaurant Wine   
Excellent value. A full bodied, delicately flavored Chardonnay (pear, apple, roasted nut), with good 
balance, and a medium long finish. ‐ Ronn Weigland  
 86 Points The Wine Spectator   
A ripe, opulent style, with layers of ripe apple, pear, melon, and a hint of mineral and citrus, ending with a ruch 
and creamy aftertaste. ‐ James Laube   

 
2005 Paul Jaboulet Aine Cotes du Rhone Parallele “45”, France – Regularly $10.99 
The House of Paul Jaboulet Aîné is one of the Rhône’s most recognizable wineries.  They are known for quality 
vineyard management and carefully integrating oak aging in their wines.  This is so important to them that they 
have their own cooper who makes and maintains their stock of barrels.  The Parallele 45 is a blend of 60% 
Grenache, 40% Syrah from 25 year old vines.  This is perfect to use as your everyday red table wine. 
88 pts. The Wine Spectator   Very pure and fresh, with purple and blue fruits leading the way, followed by notes 
of tar, violet and mineral. Open‐knit, but has some grip. Delicious. Drink now. 

 
2004 Cartlidge & Browne Cabernet Sauvignon, California – Regularly$11.49 
Cartlidge & Browne’s consistent value has received acclaim from the top wine reviewers for years.   Each vintage 
they hand select grapes from all over California.  The 2004 Cabernet Sauvignon grapes are 65% Paso Robles, 8% 
Lake County, 8% Sonoma County, 15% Lodi, and 4% Napa Valley.  This wine offers aromas of baked black fruits ‐ 
especially black cherry, and currant ‐ coffee bean and fragrant sweet tobacco.  The palate is full and expansive; 
the rich cherry/blackberry fruit is nicely framed by the spice and toastiness of oak.  A perfect match for grilled red 
meats and game, but also try with poultry dishes, stews, and heary risottos. 


